
Les entrées (la part)
Foie gras de canard Français préparé maison................................................................................13,00 €
jeunes pousses, chutney de fruits rouges et pain figue-abricot

Salade de printemps et bruschetta de jambon cru du Haut-Doubs,........................................9,25 €
asperge Française, légumes croquants et oeuf de la ferme d’à côté poché

Cassolette de saumon et gambas, légumes de saison................................................................11,00 €
eet coulis d’écrevisses maison (entrée chaude)

Les plats (la part)
Suprême de volaille au foie gras et sauce au Vin jaune,..............................................................16,95 €
poêlée de grenaille et légumes de saison

Parmentier à l’effiloché de gigot d’agneau, mousseline de.......................................................17,95 € 
pomme de terre maison, jus corsé et légumes rôtis (boîte individuelle en bois)

Risotto crémeux aux morilles sauvages et asperge Française,................................................16,95 €
légumes légumes rôtis, oeuf de la ferme d’à côté poché (boîte individuelle en bois)

Le dessert (taille unique 6 parts) à 36,90 €
La Fleur de printemps
Pâte sucrée maison, crème d’amande, compotée de rhubarbe douce,
crème diplomate à la vanille Bourbon et fraise Française

Pâques
2026

Boîte apéritive de Pâques (45 pièces froides) à 59,00 € 
Mini briochin coloré au saumon fumé et pomme Granny x 9
Mini pita au poulet effiloché, curry et cébette x 9
Petit sablé au Comté et saucisse de Morteau IGP x 9
Pince coleslaw, cranberry et noix de pécan au sirop d’érable x 9
Légumes croquants, fromage frais aux herbes et fleurs comestibles
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