
GU I DE
MARIAGE &

ÉVÉNEMENTS

La maison Ernwein  
et ses équipes se font un plaisir  

de vous accompagner dans 
l’organisation de vos plus  

beaux événements.



L' É Q U I P E  E N  C U I S I N E

Les cuisiniers sont inclus dans le prix du menu durant 4h30 et à 
partir de 80 adultes, en-dessous de ce nombre un supplément 
sera appliqué afin de couvrir les frais fixes liés à la présence des 
cuisiniers :

- de 70 à 79 adultes : 70€ TTC 
- de 60 à 69 adultes : 120 € TTC 
- de 50 à 59 adultes : 150 € TTC 
- moins de 50 adultes : facturation séparée

En cas de dépassement horaire la présence de chaque cuisinier 
sera facturée 45,00 € TTC de l’heure.

L E  P E R S O N N E L  D E  S E R V I C E  E N  S A L L E

A nos menus s’ajoute la présence d’une équipe de personnel 
de service qualifié nécessaire au bon déroulement de votre 
événement.

Cette prestation sera facturée 34,50 € TTC de l’heure par 
serveuse/serveur. Mais peut faire l’objet d’un devis et d’une 
facturation séparés par le biais de notre partenaire de service 
en vue d’un tarif plus avantageux. Il est habituellement compté 
1 personne pour 40 convives au vin d’honneur et 1 pour 25 au 
repas, en fonction du lieu de réception et des tâches confiées le 
calcul pourra être adapté.

F R A I S  D E  D É P L A C E M E N T

Les frais kilométriques sont facturés 0,80 € l’unité, et le temps 
de trajet 36,00 € TTC de l’heure par cuisinier. 

B O I S S O N S

Les menus s'entendent hors boisson et nous n'appliquons pas 
de droit de bouchon.

étapes de 
réservation

Étude de disponibilité,
premier rendez-vous et 

réalisation du devis

Dégustation  
du menu choisi

Réservation de la date 
par un retour du devis signé  

et validé avec « bon pour 
accord » accompagné  

d’un acompte de 600 €

2 SEMAINES AVANT LE JOUR J : 

Rendez-vous  
de finalisation,  

mise à jour du nombre  
de convives et versement  

d’un acompte de 75%  
de la somme totale

DANS LES 3 JOURS  
SUIVANTS L’ÉVÉNEMENT :

Retour  
du matériel prêté  
et règlement du solde

personnel &  prestations

L O C A T I O N  D E  V A I S S E L L E  E T  M A T É R I E L

Dans le cadre d’un lieu de réception ne disposant pas de vaisselle 
ou de mobilier nous saurons vous guider dans la location grâce 
à notre partenaire Susie Maison d’événements à Beaucourt.

L A V A G E  D E  M A T É R I E L

En cas de reprise de matériel traiteur sale, notamment pour les 
lieux ne disposant pas de lave-vaisselle professionnel, le lavage 
dans nos locaux sera facturé 34,00 € TTC de l’heure.

C O N D I T I O N S

Nos tarifs sont indiqués TTC selon le taux de TVA en vigueur, 
ceux-ci pouvant varier selon les décisions gouvernementales. 

Si votre devis est établi avant le 1er avril 2026 pour un mariage en 
2027, une mise à jour des produits et des tarifs sera nécessaire 
en fonction de la carte printemps-été 2026. Cette procédure 
s’appliquera également les années suivantes.

Etant donné l’incertitude du contexte actuel il ne nous est plus 
possible de garantir la disponibilité des produits d’une année 
à l’autre, en cas de pénurie un remplacement pourra être 
envisagé.

De même en cas d’inflation les tarifs des devis pourront être 
revalorisés, dans la limite de 5%. 

A N N U L A T I O N

En cas d’annulation de votre part l’acompte de 600  € ne pourra 
être ni restitué ni reporté, et ce peu importe les circonstances 
car il sert à compenser les refus nécessaires à vous assurer nos 
services à la date réservée.
En cas d’annulation à moins de 8 jours de l’événement 75% du 
montant total du devis signé seront dus.

la
dégustation

Contient 
entrée, plat  

et garnitures,  
un extrait du dessert  

de votre devis
(pas de pièce apéritive)

Offerte  
pour 2 personnes  
règlement au retrait,  

puis déduction  
sur la facture finale

Parts supplémentaires 
possibles - facturation  
90% du prix du menu

Commande  
à emporter

Retrait en boutique 
le vendredi après-midi  

ou samedi matin



Votre Checklist
 �Remise des clés pour l’ouverture de la salle ��Nappage, juponnage et décoration  florale pour le vin d’honneur et le dessert ��Plan de table pour les menus spéciaux �Un repas pour vos prestataires et  une assiette pour les serveuses ��Des tables ados et enfants distinctes  si le menu est différent

 �Des boîtes pour emporter les restes �Le nécessaire pour nettoyer la vaisselle  et évacuer les déchets
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55, rue d’Audincourt 
25230 Seloncourt
Tél. 03 81 35 64 30 

En cas d’urgence : 06 08 60 40 27

mail : contact@traiteur-ernwein.com

Horaires d’ouverture habituels
8h • 18h : les mardis, jeudis & vendredis

8h • 12h : les lundis, mercredis  
& samedis


